
BRUNELLO DI 
MONTALCINO 
DOCG 2020

Vigneti
Bosco, altitudine 480 mt esposizione nord est Resa per ettaro

30 ql

Inizio vendemmia
01 Ottobre 2020

Fermentazione
Spontanea in tini di acciaio inox  
a temperatura controllata

Note sull’annata:
Il germogliamento si è verificato in concomitanza delle nevicate di primavera, senza aver arrecato 
comunque gravi danni alle gemme pronte a schiudersi. Giugno abbastanza piovoso  e luglio asciutto e 
caldo hanno creato condizioni ideali per le piante. Le escursioni giorno/notte hanno favorito la sintesi 
delle sostanze nobili all’interno e all’esterno della bacca. Le precipitazioni sono state rilevanti. La 
pazienza di attendere ci ha fatto raccogliere uve con un equilibrio perfetto tra la maturazione 
tecnologica e fenolica, con un’importante componente aromatica.

Imbottigliamento
23 Gennaio 2025

Produzione

2.000
bordolesi lt 0,75 

Vitigno

Sangiovese 
100%

Alcool Acidita’ totale Estratto secco

14,21% 6,31 g/l 28,7 g/l

Solforosa libera Solforosa totale

23 mg/l 67 mg/l

Invecchiamento in botte
40 mesi in botte da 15 hl
di rovere di Slavonia

Note sul vino:
Colore rosso rubino intenso e brillante. Al naso si distinguono mirto e carruba. Incanta l’esplosione di 
erbe aromatiche, elicrisio, mentuccia, lavanda e nepitella. A seguire tabacco, pino mugo e note di 
sottobosco. Al palato si conferma ricco e persistente, contraddistinto da una struttura tannica unica. 
Spicca la sua eleganza classica, caratteristica delle uve della vigna del bosco.
Se ben conservata la bottiglia può mantenere una longevità di 50 anni.
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VINO 
BIOLOGICO

«La fantasia interna fa vedere le cose che gli 
occhi non vedono e la ragione non pensa.» 
Massimo Fagioli

Finalmente! Il mio sogno da sempre: il primo 
imbottigliamento della sola uva della vigna del Bosco.  
Meritava la sua identità, arrivata per Separazione.
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